C I/\/
RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPONEATLE

"\n

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER
Maternelles

PRODUIT LAITIER

Primaires

DESSERT

Produit de saison

J?/ Fabrication maison

g% Produit label Rouge
S\

AJENU

Mairie de Saint Thurial

car PLAT COMPLET

Salade de pates Tomates BIO (™ Concombres bio Coleslaw BIO au \| Melon
Marco Polo BIO nature AB nature curry AB
. . . Boulettes
Paupiette de veau Farfalles BIO Poisson meuniéere 7 .
. . Cheeseburger VBF % d'agneau sauce
forestiére strasbourgeoises MSC nature
tomate
PAS
Duo de carottes Purée de . o \
. d'accompagnement Frites au four Riz créole BIO 4B
jaunes et oranges courgettes

pommes HVE

Camembert Chanteneige Fromage fondu Emmental Yaourt aromatisé
Camembert Chanteneige Fromage fondu Emmental Yaourt aromatisé
Yaourt aux fruits | Compote de Mousse chocolat |
. Brownie % Fruit frais BIO
BIO AB au lait AB

.l Repas a theme

m Repas Végétarien

L¥! Produit issu de I'agriculture biologique
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB

(LTCEMIAM!

- k.’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CGPR40

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service lI'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




